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X. Dumanlanmış Su Ürünleri ve Polisiklik Aromatik Hidrokarbonlar (PAH's)CEYLAN Z., ŞENGÖR G. F.Gıda ve Yem Bilimi Teknolojisi Dergisi, no.12, pp.27-33, 2015 (Peer-Reviewed Journal)XI. Türkiye’de Gökkuşağı Alabalığı (Oncorhynchus mykiss) Yetiştiriciliği’nin Ülke Ekonomisine Katkısı veİşleme Endüstrisi’ne Genel BakışŞENGÖR G. F. Ü., Alpbaz A. G.Su Ürünleri Mühendisleri Derneği Dergisi, pp.12-22, 2010 (Peer-Reviewed Journal)XII. Su Ürünleri İşleme Endüstrisi Atıklarının ve Alglerinin Fonksiyonel Gıda Üretiminde ve Akuakültürde KullanımıŞENGÖR G. F. Ü.Tarımın Sesi, no.25, pp.3-6, 2010 (Peer-Reviewed Journal)XIII. Su Ürünlerinin İşlenmesinde Teknolo jik İşlemler ve Paketleme  ŞENGÖR G. F. Ü.Infovet Dergisi, no.66, pp.112-115, 2009 (Peer-Reviewed Journal)XIV. Su Ürünlerinin Dumanlanması ve Polisiklik Aromatik Hidrokarbonlar ile İlgili Yasal Düzenlemeler  ŞENGÖR G. F., Başak S.Dünya Gıda Dergisi, no.9, pp.63-67, 2006 (Peer-Reviewed Journal)XV. Su Ürünlerinin Vitamin İçerikleri ve Beslenmedeki ÖnemiŞENGÖR G. F., Başak S.Dünya Gıda Dergisi, no.3, pp.64-71, 2004 (Peer-Reviewed Journal)XVI. Taze-İşlenmiş Su Ürünlerinin Karakteristik Uçucu Lezzet BileşenleriŞENGÖR G. F., Ergeç S. A.Anadolu Üniversitesi Bilim ve Teknoloji Dergisi, vol.5, no.1, pp.33-47, 2004 (Peer-Reviewed Journal)XVII. Su Ürünlerinin Beslenmemizdeki Yeri ve ÖnemiŞENGÖR G. F., ERKAN ÖZDEN N.Standard Ekonomik ve Teknik Teknik Dergi, vol.41, no.484, pp.70-74, 2002 (Peer-Reviewed Journal)XVIII. Füme Balık Teknolo jisi ve Tüketimi Etkileyen Faktörler ŞENGÖR G. F.Ege Üniversitesi Su Ürünleri Fakültesi, Su Ürünleri Dergisi, vol.17, pp.249-256, 2000 (Peer-Reviewed Journal)XIX. Tütsülemenin Gökkuşağı Alabalığı (Oncorhynchus mykiss,W.) ’nın Amino Asit ve Kimyasal Kompozisyonu Üzerine EtkisiŞENGÖR G. F.Standard Ekonomik ve Teknik Turk Psikoloji Dergisi, no.456, pp.31-38, 1999 (Peer-Reviewed Journal)XX. Ege Bölgesi Su Ürünleri Sanayi İşletmelerinin Aktiviteleri ve Tüketici Tercihleri Saygı H., ŞENGÖR G. F.Ege Üniversitesi Su Ürünleri Dergisi, vol.14, pp.251-268, 1997 (Peer-Reviewed Journal)XXI. Tütsüleme Teknolo jisindeki Gelişmeler ÜNAL G. F., Çelik U.Ege Üniv. Su Ürünleri Dergisi, vol.12, pp.395-407, 1995 (Peer-Reviewed Journal)XXII. Dondurulmuş Su Ürünlerinde Ambalajlama Teknolo jisi ŞENGÖR G. F.Ege Üniv. Su Ürünleri Dergisi, vol.11, no.41, pp.71-82, 1994 (Peer-Reviewed Journal)XXIII. . Türkiye’de Defne Yaprağı (Lüfer Yavrusu) Avı ve Sonuçları Üzerinde Bir  İnceleme  Alpbaz A., Temelli B., Özden O., Çaklı Ş., ÜNAL G. F.Ege Üniversitesi Su Ürünleri Dergisi, vol.8, pp.202-207, 1991 (Peer-Reviewed Journal)
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in: Akademik Etik ve Bilim, Fahri Apaydın, Editor, Nobel Yayın Dağıtım, Ankara, pp.161-183, 2023II. Gıda Güvenliği ve Su ÜrünleriŞengör G. F.in: Denizden Gastronomiye, Doç. Dr. Zafer Ceylan Dr. Öğr. Üyesi Esra Doğu Baykut, Editor, Detay Yayıncılık, Ankara,pp.117-140, 2021III. Sous vide Pişirilmiş Su Ürünleri ve GastronomiŞengör G. F.in: Denizden Gastronomiye, Doç.Dr. Zafer Ceylan,Dr. Öğr. Üyesi Esra Doğu Baykut, Editor, Detay Yayıncılık, Ankara,pp.167-189, 2021
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